25 Jahre
Schafer Gastronomie

Messecatering Koln - Dusseldorf - Essen

Sortiment und Preise

Vielen Dank fur Ihr Interesse.

Gerne erstellen wir Ihnen ein personliches Angebot nach Ihren Vorgaben. Wir benotigen
fur Ihr personliches Angebot einige Daten um Ihren Vorstellungen besser entsprechen
zu kdnnen. Rufen Sie uns einfach an und wir kdnnen gerne notige Eckdaten festlegen.
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Brot aus eigener Backstube. Mehl, Wasser, Salz, Zucker, Hefe und sonst nichts. Wir backen
frische und naturliche Brote und Brotchen aus einem Roggen-Mehrkornteig. Unsere Canapeés sind
auch deshalb das beliebteste Happchen bei unseren Stammkunden. Alle Fingerfood werden immer
tagesfrisch hergestellt, ohne Konservierungsmittel, ohne Farbstoffe, ohne Aspik.

Canapés :ca. 6 x 4 cm, anspruchsvoll garniert, der Klassiker

GrolRes Canapeés : anspruchsvoll garniert, der Klassiker aber mit groRerer Sattigung
Y Brotchen : ca. 11 x 6 cm, Sattigung wie beim groRen Canapé aber einfacher belegt
% Baguettes : ca 15 x 6 cm, sehr sattigend, wie 2 belegte 2 Brétchen QQQ
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Mindestbestellung je Artikel 10 Teile R & y

: rzﬁ\ &O
Vegetarisch O
mit frischem Ratatouille und Basilikum etc. 1,30 1,80
mit Creme fraiche und frischen Krautern etc. 1,30 1,80
mit Gemusemousse und fr. Krautern 1,30 1,80
mit Saisonsalat und einem Dressing 1,30 1,70
Kase
mit Kasecreme und frischen Krautern 1,30 1,80
mit Camembertcreme und Olive etc. 1,40 1,90
mit Gouda und Cornichon etc. 1,40 1,80
mit Emmentaler, Gurke etc. 1,40 1,90
mit Liptauerkase, pikante Garnierung 1,40 1,90
mit Brie de Meaux, pikant garniert 1,40 1,90
mit Mozzarella, fr. Basilikum, Tomate 1,40 1,90
mit Camembert ,Albray“, Olive etc. 1,50 2,10
mit Appenzeller, Tomatenfacher etc. 1,50 2,20
mit Granda Padano, Oliven 1,80 2,30
Fleisch und Wurstaufschnitt
mit deftiger Fleischwurst, Gurkchen etc. 1,40 1,80
mit Salami — oder Cervelatwurst, Maiskélbchen 1,40 1,80
mit einer Leber-Pfefferkdrnerpastete etc. 1,40 1,80
mit wirzigem Hackbraten pikant garniert 1,40 1,60
mit magerem Schweinerltcken, Cornichons etc. 1,60 1,90
mit magerem Kasselerriicken, Ananas etc. 1,60 1,90
mit Katenschinken, pikant garniert 1,60 1,90
mit Kochschinken, pikant garniert 1,60 1,90
mit Putenbrust und frischen Sudfriichten 1,60 1,90
mit Roastbeef ,medium*®, Meerrettichsahne etc. 1,80 2,10
mit Kalbsbraten ,Vitello Tonnato* 2,00 2,30
mit Schweinefilet mit frischen Sudfriichten 2,20 2,40

mit Tranchen von der Entenbrust, Preiselbeersahe 2,20 2,60
Fisch
mit Thunfischcreme und frischem Schnittlauch 1,40 2,10

mit Pfeffermakrele,Meerrettichsahne, Dill etc. 1,40 2,10
mit Matjesfilet, Ei und Zwiebelringen etc. 1,40 2,10
mit Raucherlachs, Meerrettichsahne, frischem Dill 1,80 2,50
mit Cravedlachs, Cravedcreme, frische Minze 1,80 2,50
mit Raucherlachs, Limonencreme, Basilikumpesto 1,80 2,50
mit Pangasius, Wasabicreme, Minze etc. 1,80 2,50
mit Atlanticzunge, Dillcreme etc. 1,90 2,70
mit Scampi, Zitronencreme, Minze etc. 220 3,30 3,30 4,40
mit Scampi, Dattel - Zitronencreme etc. 230 3,40 340 4,40
mit Seeteufel, Baslikumpesto etc 290 390 390 4,90

mit Seeteufelmedaillon und einer Safrancreme etc. 3,10 4,60 410 5,30
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Sandwiches in Triangelform mit reichlich Sauce, Eisbergsalat, Gurken, Tomaten

etc. belegt, mit Oberteil. Auf Wunsch auch in typischer Einweg-Dreieckbox,

zuziglich 0,20 €.

Croissants aus Blatterteig in mittlerer Grof3e belegt wie Sandwiches

( Tagesfrische Herstellung fir Sie
personlich, keine Vorratshaltung

Mindestbestellung je Artikel 10 Teile

Vegetarisch

mit frischem Ratatouille und Basilikum etc.

mit Creme fraiche und frischen Krautern etc.
mit Gemusemousse und fr. Krautern

mit Saisonsalat und einem Dressing

Kase

mit K&secreme und frischen Kréautern

mit Camembertcreme und Olive etc.

mit Gouda und Cornichon etc.

mit Emmentaler, Gurke etc.

mit Liptauerkase, pikante Garnierung

mit Brie de Meaux, pikant garniert

mit Mozzarella, fr. Basilikum, Tomate

mit Camembert ,Albray*, Olive etc.

mit Appenzeller, Tomatenfacher etc.

Fleisch und Wurstaufschnitt

mit deftiger Fleischwurst, Gurkchen etc.

mit Salami — oder Cervelatwurst, Maiskélbchen
mit einer Leber-Pfefferkérnerpastete etc.

mit wirzigem Hackbraten pikant garniert

mit magerem Schweineriticken, Cornichons etc.
mit magerem Kasselerriicken, Ananas etc.

mit Katenschinken, pikant garniert

mit Kochschinken, pikan garniert

mit Putenbrust und frischen Sudfrtichten

mit Roastbeef ,medium*, Meerrettichsahne etc.
Kalbsbraten ,Vitello Tonnato*

Schweinefilet mit frischen Sudfriichten

Tranchen von der Flugentenbrust, Preiselbeersahe

Fisch

mit Thunfischcreme und frischem Schnittlauch
mit Pfeffermakrele,Meerrettichsahne, Dill etc.
mit Matjesfilet, Ei und Zwiebelringen etc.

mit Raucherlachs, Meerrettichsahne, frischem Dill

mit Cravedlachs, Cravedcreme, frische Minze

mit Raucherlachs, Limonencreme, Basilikumpesto

mit Pangasius, Wasabicreme, Minze etc.
mit Atlanticzunge, Dillcreme etc.

mit Scampi, Zitronencreme, Minze etc.
mit Scampi, Dattel - Zitronencreme etc.
mit Seeteufel, Baslikumpesto etc

mit Seeteufelmedaillon und einer Safrancreme etc.
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1,40
1,40
1,40
1,40

1,40
1,40
1,40
1,40
1,60
1,60
1,60
1,80
2,20

1,80
1,80
1,80
1,60
1,90
1,90
1,90
1,90
1,90
2,10
2,30
2,40
2,60

1,70
1,90
1,90
2,30
2,30
2,30
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1,70 1,80
1,70 1,80
1,70 1,80
1,70 1,80
1,70 1,90
1,70 1,90
1,70 1,90
1,70 1,90
1,90 1,90
1,90 2,10
1,90 2,10
2,10 2,20
2,50 2,70
210 2,10
210 2,10
210 2,10
100 1,90
220 220
220 2,20
220 220
220 2,20
220 2,20
240 2,40
280 2,80
200 2,90
320 3,20
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Empfehlungen fur den kleinen Appetit,

kleinen Platten. Ideal fur ein problemloses Handling.

Auf Wunsch fertig auf Tellern dekoriert, oder auf

Alle Fingerfood werden platzsparend in Stapelboxen angeliefert.
é Asiatisch Y Patisserie Y Franzosisch N
Petit four Cannapé mit

Wan Tan mit Hahnchen-
brust und Ingwer
*%*%

Sate mit Schweinefilet
ErdnulRdip im Glaschen
*%k%

Zwei vegetarische
Frahlingsrollchen
*%%

Canapée mit Pangasius
und Wasabicreme
*%k%
Asiatischer Reis-Gemuse-
salat im Glaschen

mit Frischobst garniert
*kk
Minimuffin mit Vanille
und Nissen
*k*%

Eclaire mit einer
Amarettocreme
*kk
Wrap ein einer
Marzipanftllung
*kk
Miniberliner gefillt
mit Marmelade

***********************

Camembert ,Albray*
*kk
Quiche ,Lorraine”
und Creme fraiche
*k*%
Pastetchen mit einem
Lachsmousse gefullt, Minze
*k*%
Medaillon mit Ratatouille
und frischen Kréautern

*k*%k

Canapée mit Brie de Meaux

**************************

5 Teile 5,90

*k%k

Maultasche auf Linsensalat
im Glaschen
*k*k
Original Fleischkiichle
mit Senf
*k%
Canapé mit Schwarzwalder
Schinken, pikant garniert

*k%k

Zwiebelkuchen mit

*k*%k

Zwei Parmachinken auf
Melonenballchen

*k%k

Canapé mit Mozzarella auf

Basilikumpesto, Cocktailtomate

*k%k

Grana Padano mit Olive
auf Spiel3chen

*k*%k

Spiel3chen mit Antipasti

. 5Teille7,40¢€ A 5 Teile 4,90 € A D
é Schwabisch Y Mailand Y Franzosisch )
Pfannkuchen-Rdllchen ,Vitello Tonnato* auf Atlantizungen-Rélichen
mit Forellenmousse, Rettich Spielichen mit Aiolicreme

*k*k

Zucchinrdélichen
,Provence”
*%%

Canapé mit Roastbeef
Saue Remoulde
*%%
Pastetchen mit
Ratatouille
*%*%

Tarte mit Ziegenkase
und Tomaten

Sauerrahm Im Glaschen
\ 5 Teile 5,30 A 6 Teile 6,90 A 5 Teile 6,90 y
Weitere Empfehlungen bieten wir Ihnen gerne auf Anfrag. Gerne auch nach
einem Motto, oder der Jahreszeit,oder aus lhrer Heimatregion
Alle Fotos sind Originalaufnahmen
www.mein-messecatering.de Seite 4



Empfehlungen flr den grol3en Appetit .

Flyingbuffet zur Bedienung geeignet.

Ideal als Buffetaufbau, aber auch als

( Y

Asiatisch
2 Wan Tan mit Hadhnchen-
brust und Ingwer

2 Sate mit Schweinefilet
Erdnuf3dip im Glaschen

2 vegetarische
Frahlingsrdlichen

1 Canape mit Pangasius
und Wasabicreme

1 Asiatischer Reis-Gem{Use-
salat im Glaschen

Sushi
2 Maki Lachs 2 Maki Gurke
2 Nigiri mit Lachs oder Garnele

2 Wan Tan mit Mandeln und
Pflaumen gefullt, st}

*********************

16 Teile 18,50 €

Patisserie
2 Petit fours
mit Frischobst garniert

2 Minimuffins mit Vanille
und NUssen oder Apfel

3 Eclaire mit einer
Amarettocreme

2 Wrap mit einer
Marzipanftllung

2 Miniberliner gefillt
mit Marmelade
1 Vanillecreme, Himbeermark
im Glas

1 Amarettocreme mit Bisquit
im Glas

1Mini Apfelblechkuchen
1 Mini Kirschblechkuchen

*********************

15 Teile 13,25 €

Y  Gaumenschmaus

2 Cannapeés Roastbeef
und Remouladensauce etc.

2 Quiches mit Blattspinat
und Creme fraiche

2 Pastetchen mit einem
Lachsmousse gefillt, Minze

2 Medaillons mit Ratatouille
und frischen Krautern

2 Canapes mit Scampis und
Zitronencreme, Minze

2 Eclaires mit Krabben, Dill
und Wasabicreme

Mini Sandwiches mit Poularden-
brust, Ananasmousse

2 Minicroissant mit einer
Schokoladenfullung

**********************

A A 15 Teile 21,00 Y,
é Schwébisch Y Mediterran Franzésisch )
2 Pfannkuchen-Rdllchen 2 .Vitello Tonnato* auf 2 Atlantizungen-Rdllchen
mit Forellenmousse, Rettich SpieRchen mit Aiolicerme

2 Maultasche auf Linsensalat
im Glaschen

1 Kleines Schnitzelchen

2 Original Fleischkichle
mit Senf
2 Canapés mit Schwarzwalder
Schinken, pikant garniert

2 Forellentatar im Mirbeteig
mit frischem Dill

2 Zwiebelkuchen mit
Sauerrahm

2 Apfel im Strudelteig, Vanille-
sauce im Glaschen

********************

15 Teile pro 18,50

\ A

4 Parmachinken auf
Melonenballchen

2 Canapé mit Mozzarella auf
Basilikumpesto, Cocktailtomate

2 Tramezzini mit Parmaschinken,
auf Romarinpesto, Salte etc.

3 Grana Padano mit Olive
auf Spiel3chen

Seeteufel mit Limonencreme

2 Spiel3chen mit Antipasti
im Glaschen

1 Tiramisu mit Amaretto
im Glaschen

***********************

17 Teile 19,50

2 Zucchinrollichen
,Provence”

2 Canapé mit Roastbeef
Saue Remoulde

2 Canape mit
Entenbrust, Preiselbeersahne

2 Pastetchen mit
Ratatouille

2 Tarte mit Ziegenkase
und Tomaten

2 Petit fours mit Frischobst

1 Mousse Caramel im Glas

**************************

15 Teile ab 21,40

J

Als Buffet , reprasentativ auf Etageren, Spiegeln und Stufen.
Als Flying Buffet fix und fertig auf kleinen Tablet

leichtes Handling zur Bedienung lhrer Gaste.

ts, fur ein

25 Jahre
Schafer

Gastronomie
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SUPPEN

Rindfleischconsommeé, Einlage nach Wunsch 2,30 €

*k*x

Geflligelconsommeé, Einlage nach Wunsch 2,30 €

*k%k

Frischer Gemiuseeintopf nach Saison, vegetarisch 2,30 €

*k*k

Schwéb’sche Fladlesuppe 2,30 €

*k*x

Frischer Gemiuseeintopf nach Saison, Rindfleischeinlage 2,70 €

*kk

Zwiebelsuppe mit einem Kasecrouton 2,70 €

*k*x

Lauch - Apfelcreme 2,70 €

*k*x

Berliner Kartoffel - Rindfleischtopf 2,90 €

*kk

Broccolicreme mit Creme fraiche 2,90 €

*kk

Chili con Carne mit Rindfleisch und Kednybohnen 3,10 €

*kk

Bikumsuppe mit Huhn, Glasnudeln und Soja 2,70 €

*k*x

Frischer Wirsingeintopf mit deftiger Mettwurst 3,40 €

*k%k

Lauchcreme mit einer Schinkeneinlage 3,40 €

*kk

Tomatencreme mit frischem Basilikum, Mozzarella-Crouton 3,40 €

*kk

Original Kesselgulasch mit reichlicher Rindfleischeinlage 3,40 €

*kk

Spargel - oder Pfifferlingcreme, saisonbedingt 3,40 €

*kk

Zucchini - Krabbencreme mit frischen Krautern 3,80 €

*kk

Mulligatawney mit Geflugel, Friichten in einer Curryrahm 3,90 €

*kk

Karibische Shrimps - Gefligelcreme mit Kokos und Ingwer 4,40 €

Ab einer Lieferung von 20 Portionen inklusive Chafing-Dish,
Kellen und frischen Krautern
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GABELGERICHTE

Frische Saisonsalate mit diversen Beilagen und separaten Salatdressings
290-450€

*kk

Kartoffel-Broccoligratin, Creme fraiche, Emmentaler gratiniert 3,80 €

*k%k

Kartoffel-Schinkengratin, Creme fraiche, Emmentaler gratiniert 3,90 €

*kk

Bunter Nudelauflauf mit Schinkensteifen und Creme fraiche 4,20 €

*k%k

Gerollte Pfannkuchen mit Ratatouille geftllt € 4,80

*k%k

Lasagne mit einer Tomatensauce 4,90 €

*kk

Pikantes Wokgemiuise mit gebratenen Nudeln und ,Mu Err“ Pilzen 5,40 €

*kk

Kartoffel-Gemtsebratlinge mit einer Rahmsauce 5,40 €

*kk

Lasagne mit einer Blattspinat - oder Rindfleischfillung 5,90 €

*kk

Chili con Carne mit Rindfleisch und Kréauterreis 5,90 €

*k%

Ratatouille mit Bandnudeln 5,60 €
*k*%
Putengeschnetzeltes mit frischem Paprika, Zucchini in pikanter Sauce,
Butterspatzle 7,90 €
*k*k
Putengeschnetzeltes mit frischenChampignons in einer Rahmsauce,
Butterspatzle 7,80 €
*k*%
Rindfleischrolichen ,,Calabrese” mit Mozzarella und Parmaschinken gratiniert,
Pommes Dauphineéatzle 8,70 €
*k*k
Tafelspitz mit griiner Sauce, Boullionkartoffeln
und frischem Wirsinggemiuse 8,90 €
*k*%
Kalbsbraten aus der Hufte mit einer Pfeffer-Rahsauce
und frischem Broccoli und Kartoffeltortchen 9,60 €
*k*%
Medaillons vom Schweinefilet , Toscana“ mit Grilltomate und Basilikumpesto,
Tomatenjus und Bandnudeln 9,80 €

Ab einer Lieferung von 20 Portionen inklusive Chafing-Dish,
Kellen und frischen Krautern Seite 7




Wraps, Spiel3chen, Medaillons naturlich tagesfrisch aus eigener Kiiche und
Backstube, Mindestbestellung je 10 Happchen

Wraps, kleine gefiillte Réllchen von Spiel3chen mit...

Pfannekuchen mit.. 0,80 Zwiebel-Lauchquiche 0,80
Ratatouille und frischem Basilikum 0,80 Zwiebel-Speckquiche 0,90
frischem Paprikastreifen und Basilikumpesto 0. 90 Chicken Nugget, Ananas 0,60
Strauchtomate und frischem Basilikum 0,090 Frikadelichen 0,80
frischem Paprika und Rucola Pesto 0,90 Katenschinken m. Melonenballchen 0,90
Chinakohl, Gurke, Tomate und Dip 1,10 Albondigas mit Datteln, Chili 0,90
Kochschinken und einer Remouladensauce 1,10 Frikadellichen mit Basilikum 0,90
Raucherschinken, Cornichons und Tomaten 1,10 Frikadellchen mit Paprika 0,90
Frischkase und Schnittlauch 1,10 Mozzarella, Basilikum und Tomate 1,10
Obatzdakase 1,20 Parmaschinken m.Melonenballchen 1,20
Strauchtomate und fr. Basilikum, Mozzarella 1,20 Schweineschnitzel 1,20
Kassler Riicken und einer Ananasfarce 1,20 Putenschnitzel 1,30
Parmaschinken mit Feigenmus 1,30 »Vittelo Tonnato* 1,50
Raucherlachs und Dillcreme 1,30 Krabbenquiche 1,50
Poulardenbrust und Sidfriichten 1,40 Lachsquiche 1,50
"Vitello Tonnato" 1,50 Roastrollchen ,Calabrese* 1,50
Flugentenbrust und Himbeermark 1,70 Scampi mit Backpflaume 1,90
Scampi, Limonencreme, Dill 1,90 Scampi mit Dattel 1,90
Seeteufel und einer Limonencreme 2.10 Flugente mit einer Preisebeersahne 1,90
Lachsterrine 2 30 Seeteufel mit einer Limonencreme 1,90
Pastetchen gefullt mit... Medaillons auf Pumpernickel mit
frischen Krautern und Creme fraiche 0,70 Creme fraiche und Krautern 0,70
einer Kasecreme und Schnittchlauch 0,70 einer Kasecreme und Schnittlauch 0,70
Obatzdakéase und Petersilie 0,70 Obatzdakase und Petersilie 0,70
Liptauerkése und Krautern 0,80 Liptauerkase und Krautern 0,80
Camembertcreme und Tomate 0,90 Camembertcreme und Tomate 0,90
Leberpaste mit griinem Pfeffer 0,90 Leberpastet 0,90
Mozzarellaragout, Basilikum, Tomate 0,90 Salami Maiskélbchen 0,90
Thunfischmousse mit Minze 0,90 Katenschinken und Cornichon 0,90
Lachsmousse und Dill 1,10 Roastbeef auf Sauce tatare 1,10
Forellenmousse und Minze 1,10 Putenmedaillon und Kiwi 1,20
Krabben mit Meerrettichsahne, Dill 1,20 Seeteufel mit Limonencreme 1,20

=

40
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Muffins, Tortchen, Petit fours & Co. aus unser Patisserie

SufRke Muffins Maxi Mini Tortchen
Vanille 1,10 0,60 Vanillecreme 0,70
Schokolade 1,30 0,60 Schokoladecreme 0,90
Kakao 1,30 0,70 Kakaocreme 0,90
NUssen 1,50 0,80 Nufl3creme 0,90
Apfel 1,60 0,90 Apfelcreme 1,10
Kirschen 1,60 0,90 Kirschencreme 1,10
Pflaumen 1,60 0,90 Pflaumencreme 1,10
Ananas 1,70 1,00 Amaretto 1,20
Pikante Muffins Ananascreme 1,20
Ratatouille 1,10 1,10 Pikante Tortchen
Schaftskase 1,30 1,30 Ratatouille 0,80
Feta-Paprika 1,30 1,30 Schaftskase 1,00
Salami 1,30 1,30 Feta-Paprika 1,00
Schinken 1,40 1,40 Salami 1,10
Raucherlachs 1,60 1,60 Schinken 1,20
Krabben 1,90 1,90 Raucherlachs 1,30

Krabben 1,40
Sul3e Patisserie Petit fours

mit Kokusstreusel 0,70
Wrap mit Vanillemousse 0,70 mit Frischobst 1,20
Wrap mit Mousse au Chocolat 0,80 mit Amamrenakirsche 1,20
Wrap mit Amarettocreme 1,00 mit Walnuf3 1,20
Eclaire mit Vanillemousse 0,70 mit Pistazien 1,30
Eclaire mit Mousse au Chocolat 0,90
Eclaire mit Amarettocreme 1,10 Petit fours mit Firmenlabel
Mini Berliner 0,65 ab 100 1,25
Apfelstreusel 0,75 ab 200 1,00
Pflaumenstreusel 0,75 ab 500 0,85
Kirschstreusel 0,75 lhr Firmenlogo aus Marzipan, ein
Bienenstich 0,75 origineller Werbetrager, 4 Wochen

Vorbestellung

Pikante Patisserie
Dattel mit Mandel gefillt, im 1,20

Speckmantel gebacken 1,40
Zwiebelquiche, grof3 1,40
Zwiebel-Speckquich, grof 1,60
Broccoli-Zucchiniquiche, gro3 1,80
Lachsquiche, klein 1,60
Krabbenquiche, klein 1,60

Petit fours
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Gabel - Loffelnappchen und warme Fingerfood

Salate, Gabelgerichte im Glaschen

Rohkostsalat mit Creme fraiche 1,30
Rohkostsalat mit Nussel, Olivenoel 1,30
Rohkostsalat mit Pinienkernen, Joghurt 1,50
Rucolasalat mit Tomaten , Parmesankéase 1,50

Rukolasalat mit Feigen, Mozzarella 1,60
Rucolasalat mit Schinken - und Kase-

streifen 1,70
Gurken-Tomaten mit Schafskase, Oliven-

oel 1,70
Frische Saisonsalate mit Ei, Olive, Thun-

fisch 1,40
Asiatischer Salat mit Chinakohl, Sprossen

und einem Orangendressing 1,40

Chinesischer Geflugelsalat, Erdnussoel, 1,80
Sesam, Zwiebel

Mozzarella, Tomaten, Basilikumsalat 1,80
Geflugelsalat mit Ananas, Champignons 1,80
Geflugel-Gemusesalat mit Creme fraiche 1,80
Klarer Salat aus Tafelspitz, pikant 1,60
Tagliatellesalat mit Landschinken, Paprika1,80
R&aucherlachs mit Rucola, Cocktailtomaten1,90
Scampi in einer Aiolicreme, Lollo Rosso 2,30
Scampi in einer Wasabisauce, Oliven 2,30
Seeteufel auf einer Aiolicreme, Krauter 2 90

Desserts im Glaschen
SJArmer Ritter mit einer Vanillesauce 1,20

Weinapfel in Vanillesauce 1,50
Vanillecreme auf Himbeermark 1,80
Mousse au chocolat 1,80

Frischer Obstsalat mit Bananensirup 1,80
Amarettocreme mit gerésteten Mandeln 1,90

Crema Catalana 1,90
Gebackene Banane mit Mano-Chutney 1,90
Panna-Cotta mit Beerenmousse 1,90
Exotische Grutze 1,80
Vanillecreme auf Kiwimousse 2,20
Tiramisu mit Amaretto 1,90
Mascaponecrme mit Saisonobst 1,90
Herrencreme mit Rum und NUssen 2,20

Warme Fingerfood im Chafing Dish

Quiche mit Zwiebeln und Speck
Rosmarin-Perlkartoffelchen
Potatoes Wings, Krauterquark
Frahlingsrollchen, asiatische Dips
Chicken Wings, pikante Dips
Chicken Nuggets, slf3e Dips
Sate Spiel3chen, Ernuf3dressing
Sate Spiel3chen, Currydressing
Paprika — Zuccinisreifen, Basilikum
Quiche mit Blattspinat
Albondingas mit Datteln, Mandeln
Piroggen mit Lachs, Dillrahm

0,60
0,80
0,80
1,10
1,10
1,10
1,10
1,10
1,20
1,20
1,40
1,40

Kleiner Hahnchenbrustspiel3, Paprika 1,40
Pincho-Spiel3chen, Schweineriicken mit

frischem Paprika, Sauce Aioli
Artischokenherz mit Barlauch
Quiche mit Raucherlachs
Curry- Lammhackfleisch-Béallchen
mit Mangochutney
Filetmedaillon mit Pflaume
Roastbeefrolichen ,,Calabrese”
Scampi mit Pflaume

Scampi mit Dattel

Scampi mit Speck

Seeteufel im Speckmantel

Frischer Obstsalat mit Bubbles

1,40
1,50
1,50

1,70
1,80
1,90
1,90
1,90
1,90
2,20

( Entsprechende Lo6ffel und Gabeln sind im Preis enthalten

)
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Einzelartikel: Getranke, Equipment, Personal etc.

Getranke und Equipment liefern am

Messevortag nach Terminabsprache. Artikel mit * nehmen wir gegen einen Handling-

aufschlag von 1,50 € pro Gebinde zurlck.

Alkoholfreien Getranke

Getranke

Alkoholische Getranke

Gerolsteiner Sprudel 1,00 Liter* 0,95 Frih — Gaffelkblsch 0,33 Liter* 0.95

Gerolsteiner Medium 1,00 Liter* 0,95 Frih — Gaffelkélsch 0,50 Liter 0,95

Gerolsteiner Sprudel 0,20 Liter* 0,60 Konigpilsener 0,33 Liter* 1,10

Coca Cola 1,00 Liter* 1,20 Kdnigpilsener 0,50 Liter 1,25

Coca Cola 0,20 Liter* 0,70 Warsteiner Pilsener 0,33 Liter* 1,10

Coca Cola Light 1,00 Liter* 1,20 Warsteiner Pilsener 0,50 Liter 1,25

Coca Cola Light 0,20 Liter* 0,70 Falbier: Kblsch 1,00 Liter 2,45

Apfelsaft 1,00 Liter* 1,90

Apfelsaft 0,20 Liter* 0,80 Wein, Sekt, Champagner und Spirituosen liefern wir nach Ihren

Orangensaft, 100 %*, 1,00 Liter 1,90 WUSSE?en auI'li((?mn:jiss_ion, nehnnePhSie uns zinfatt:)htlhre

Orangensaft, 100 %,* 0,20 Liter 0,90 Wir Iiell?errllngj(?rr] Ial(?e l,i\r;tikvgirdn;?giri?a K%?Qe?l\r;Veinnge 0kéller.

www.koelner-weinkeller.de

Equipment

Geschirr, Glaser Sonstiges Personal

Polierte Glaser Champagnerbowle 18,50 Fachpersonal inkl. Steuern und

Kdlsch — Pils — 0,20 Schokoladenbrunnen 28,00 Sozialabgaben, Anfahrt in KdIn
Wassergl|. 0,25 Buffetumrandung, Mtr. 3,50 Koch, 4 Std. 64,00
Wein — Sekt — Saftglas 0,35 Tischdecke 2,90 Koch, 6 Std. 90,00
Cognac — Sherryglas 0,35 Stehtisch 9,50 Hostess, 4 Std. 75,00
Mittel — Grof3teller 0,20 Husse fur Stehtisch 9,50 Hostess, 6 Std. 110,00
Suppentasse 0,20 Saaltisch 8,50 Hostess, 8 Std. 145,00
Dessertschale 0,20 Saalbank 2,80 Hilfskraft Buffet, 4 Std. 52,00
Messe, Gabel, Loffel 0,25 Husse fur Saaltisch 8,00 Hilfskraft Buffet, 6 Std. 74,00
Tischaschenbecher 0,20 Husse fur Saalbank 4,50 Hilfskraft Buffet, 8 Std. 96,00
Standaschenbecher 8,50 Garderobe 20er 18,00 Fahrer, Springer, 4 Std. 48,00
Kaffeetasse 0,20 Garderobe 40er 34,00 Fahrer, Springer, 6 Std. 72,00
( Kaffeevollautomat (Gewerbemaschine Saeco Royal) fur Espresso und )
Cappuccino und Latte Macchiato mit Originalgeschirr. Cappuccino und
Espresso frisch gemahlen, einfach auf Knopfdruck. Inklusive
20 Gedecke, 1 Kg Lavazzabohnen, Milch, Zucker, Suf3stoff, flr ca. 100 Tassen !
Fur 2 Messetage 115,00 € Inkl. Bohnen, Geschirr, Mi  Ich etc.
Fur 3 Messetage 140,00 € ohne weitere Ware (Bohnen etc.)
Fur 5 Messetage 180,00 € ohne weitere Ware (Bohnen etc.)
Inklusive Aufbau, Testlauf und Einweisung
\_ J
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Bestellung, Referenzen, AGB, Impressum

Bestellung Sie kénnen per Fax, E-Mail oder telefonisch bestellen. Sie erhalten von uns
eine detaillierte, verbindliche und schriftliche Auftragsbestétigung.

Referenzen
Unsere langjahrigen Firmenkunden mit mindestens 10 Lieferungen finden Sie unter:

http://www.mein-messecatering.de/8.html

Weitere Originalfotos unserer Artikel finden Sie un ter:
www.mein-messecatering.de

Unsere AGBs finden Sie unter:
http://www.mein-messecatering.de/9.html

Impressum
Unternehmen: aaha Schafer Gastronomie, HRA Ko6ln 13005, Auf3emer Str. 6, 50737 Kdln,
Tel.: 0221-5993115, Inhaber: Ingo Schéafer, staatl. gepr. Betriebswirt Gastronomie, USt.-IdNr.
DE 151596744, Steuer- Nr. 217/5253/0146
info@schaefercatering.de
www.mein-messecatering.de

25 Jahre
Schafer Gastronomie

Messecatering Koéln - Disseldorf - Essen
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